gotuj w stylu eko.p!

Domowe paczki

,‘. Aneta Sobieraj

Polecane na: ciasta, desery

[l 50 min i sreani . 8 porcji

. Skiadniki: spirytus - 2 tyzka mleko - 750 ml
masto - 20 dag SOl - 1 szczypta
maka pszenna tortowa - 1 kg cukier waniliowy - 1 opakowanie
cukier - 1 szklanka konfitura rézana lub dzem - 1
Z6Mtka - 10 szt. szklanka
drozdze suche - 10 dag olej (do gtebokiego smazenia) - 1

litr

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Przygotuj rozczyn:
Szklanke maki, drozdze i 1/3 szklanki cukru wymieszaj z 1 szklanka cieptego mleka. Przykryj
$ciereczka o odstaw w ciepte miejsce do wyrosniecia.

KROK 2: Z6ttka lekko posdl i odczekaj z 10-15 minut.

Do maki dodaj pozostaty cukier, cukier waniliowy, rozczyn, zottka, spirytus.
KROK 3: Pozostate mleko podgrzej z mastem, wystudz i dodaj do ciasta.

Wyrdb, odstaw do wyrosniecia.

KROK 4: Wyrosniete ciasto lekko rozwatkuj i wycinaj matg szklankg krazki ciasta.

Nadziewaj konfiturg i formuj mate paczki.
Utdz na posypanej magka stolnicy miejscem sklejenia do dotu, odstaw do wyrosniecia.

Smaz na gtebokim ttuszczu z obu stron :)

KROK 5: PACZKI PO USMAZENIU | OSACZENIU Z TLEUSZCZU KONIECZNIE POLUKRUJ LUB
OPROSZ CUKREM PUDREM ;)

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/domowe-paczki


http://www.tcpdf.org

