
 

Domowy adwokat 

Wafelek2601  

Polecane na: desery, napoje    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  średni  10 porcji

 

  Składniki:

 

spirytus - 1/2 litr

 

cukier puder - 80 dag

 

 

żółtka - 24 szt.

 

mleko skondensowane niesłodzone

w puszce - 2 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jajka umyć dokładnie, wytrzeć.

Oddzielić żółtka od białek. Żółtka i cukier puder

utrzeć na jednolitą masę. Powoli wlewać

mleczko skondensowane, ciągle ucierając. Na

koniec wolnym strumieniem wlewać spirytus

i powoli mieszać (jeśli wlejemy za szybko

adwokat może nam się zważyć). Kiedy będzie

już gotowy przelać do wyparzonych butelek.

Smacznego!
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