
 

Domowy bailey

Agnieszka  

Polecane na: napoje    

 

  Warto wiedzieć:

 

 10 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

whisky dobrej jakości - 250 ml

 

śmietanki kremówki(30-36%) - 250

ml

 

puszka gotowego kajmaku - 1 szt.

 

 

kawa rozpuszczalna - 1 łyżeczka

 

ekstrakt z wanilii - 2 łyżeczka

 

dobre gorzkie kakao - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wszystkie składniki powinny mieć temperaturę pokojową by śmietanka się nie zważyła.

Wrzucamy do blendera i miksujemy na jednolitą masę. Odstawiamy na 2 dni do lodówki by wszystko

się przegryzło i można pić. W lodówce można przechowywać 2 miesiące.
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