gotuj w stylu eko.p!

Donaty z lukrem i kolorowa posypka

,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 3 szklanka jajka - 2 szt.

mleko ciepte - 200 ml z6ttka - 2 szt.
cukier - 5 dag sol - 0,5 tyzeczka
masto - 10 dag olej do smazenia -
drozdze - 2,5 dag lukier biaty -

cukier wanilinowy - 2 tyzeczka posypka kolorowa -

. Dodatkowe info: Donaty z lukrem i posypka sg bardzo smaczne i sycace. Efektownie
wygladajg i swoim wygladem bardzo kusza.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢ do miski, dodac
tyzeczke cukru, wymieszac. Nastepnie wlaé
ciepte mleko, wsypac 3-4 tyzki maki, zamieszac,
przykry¢ i odtozy¢ w ciepte miejsce na 15 minut.
Jajka z pozostatym cukrem i cukrem waniliowym
ubi¢. Potaczy¢ z wyrosnietym rozczynem, dodac
make, sél, zottka i wyrobié ciasto. Pod koniec
wyrabiania dodac¢ rozpuszczone, przestudzone
masto.

KROK 2: PrzykryC i odtozy¢ w ciepte miejsce na
pél godziny.

KROK 3: Wyro$niete ciasto wytozy¢ na
posypanag makg deske, rozwatkowac. Duzg
okragta foremka wyciaé krazki a matg foremkg
w $rodku krgzka dziurke. Odtozy¢ do
wyro$niecia.

KROK 4: Wyro$niete wktada¢ do rozgrzanego
w woku oleju i smazy¢ z obu stron na ztoty kolor.
Usmazone osaczy¢ na reczniku.

KROK 5: Zimne polukrowacé i posypac posypka.
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