gotuj w stylu eko.p!

Doskonaly sernik bakaliowy

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min .

ser trzykrotnie mielony w wiaderku
-1 kg

maka ziemniaczana - 2 tyzka
cukier - 200 g

masto - 125 g

jajka - 5 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
rodzynki - 100 g

skérka kandyzowana
pomaranczowa - 1/2 opakowanie

masa bezowa; biatka - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zbttka utrzeé z cukrem i mastem do biato$ci.
Do masy jajecznej dodac ser i wymieszac.

Nastepnie potaczyé z ubitg na sztywno piang z biatek.
Dodaé¢ mgke ziemniaczanag, bakalie i wymieszac¢ do potgczenia sktadnikow.

Mase serowg przetozy¢ do wigkszej tortownicy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg tarta.
Wstawi¢ do umiarkowanie nagrzanego piekarnika i piec okoto 50 minut.

Masa biatkowa;

Biatka ubi¢ z cukrem pudrem na sztywno.
Do sztywnej masy dodac¢ wiérki kokosowe.
Catos¢ doktadnie wymieszac.

Sernik po upieczeniu wyjaé i na upieczony wytozy¢ mase bezowag rozsmarowaé na catej powierzchni
i ponownie wstawié¢ do srednio nagrzanego piekarnika i piec ok. 20 minut.

Ciasto po upieczeniu wyjaé i ostudzié.

Pola¢ polewg czekoladowsa;

Polewa;

. 16 porciji

cukier puder - 150 g
widrki kokosowe - 50 g

polewa czekoladowa; margaryna -
1/2 kostka

cukier - 1/2 szklanka
kakao - 3 tyzka
zelatyna - 1 tyzeczka

woda do namoczenia zelatyny - 30
ml

dekoracja; posypka kolorowa - 1/2
opakowanie

margaryne rozpuscic¢ z cukrem dodac¢ kakao i gotowaé do catkowitego rozpuszczenia, zdjaé z ognia
, doda¢ namoczong w wodzie napeczniatg zelatyne doktadnie wymieszaé do catkowitego

rozpuszczenia zelatyny.
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