gotuj w stylu eko.p!

Drobiowe placuszki z pieczarkami i serem

& Bozena1960

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 60 min [ ] . 8 porcji

. Skiadniki: filety z kurczaka - 2 szt. pieczarki - 200 g
jajka - 2 szt. sl - do smaku
maka ziemniaczana - 2 tyzka pieprz wiezo mielony - do smaku
ser zotty - 200 g olej do smazenia - 1/2 litr

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Piersi z kurczaka myjemy ,osuszamy , nastepnie kroimy w nie duzg kostke.

o piersi dodajemy jajka , make ziemniaczang oraz przyprawiamy do smaku solg i pieprzem.
Pieczarki obieramy, drobno kroimy i podsmazamy ( mozna zetrze¢ na tarce o duzych oczkach).
Ser Scieramy na tarce (duze oczka)dodajemy do piersi kurczaka, dodajemy wystudzone pieczarki
i razem mieszamy do potgczenia sktadnikow.

Na rozgrzany olej tyzkg naktadamy mase formujac placuszki.

Smazymy na zioty kolor.

Po usmazeniu odsaczamy z nadmiaru ttuszczu na papierowym reczniku.

Podajemy jako pyszng przekaske.
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