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Drozdzowa makowka

,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: [ 20 min i sreoni I 6 porcii

. Skiadniki: maka tortowa - 3 szklanka jajka - 2 szt.

drozdze - 4 dag z6ttka - 2 szt.

masto - 10 dag sol - 1/2 tyzeczka

cukier puder - 4 tyzka masa makowa - 1 opakowanie

cukier wanilinowy - 1 tyzka skorka pomaranczowa

mleko - 1 szklanka kandyzowana - 2 tyzka

rum - 2 tyzka aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
aromat pomaranczowy - 1/2
tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pokruszone drozdze posypac 1 tyzka
cukru pudru, wla¢ 1/4 szklanki cieptego mleka,
wsypaé p6t szklanki maki. Wymieszac, przykryc,
odstawi¢ na 20 minut w ciepte miejsce do
wyrosniecia. 4 zottka i 1 biatko utrze¢

z pozostatym cukrem i cukrem waniliowym.
Masto rozpuscic¢, przestudzi¢. Wyro$nigty
rozczyn potaczyé z jajkami, dodaé pozostatg
make, mleko, sél, rum i wyrabia¢, az pokazg sie
pecherzyki, dodajgc stopniowo rozpuszczone
masto. Przykry¢ i odtozy¢ w ciepte miejsce na 15
minut.

KROK 2: Nastepnie ciasto podzieli¢ na 2 czesci
i rozwatkowac 2 prostokatne placki.
Rozwatkowane ciasto posmarowac biatkiem.

KROK 3: Mase makowg wyja¢ z puszki,
wymieszaé ze skorkg pomaranczowg

i aromatami. Na ciasto wytozy¢ masa makowa.
Mak po wierzchu posmarowac pozostatym
biatkiem i zwing¢ w rulon jak rolade.
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KROK 4: Zwiniete makowki zawinaé w papier do
pieczenia pozostawiajac 1,5-2 cm wolnej
przestrzeni. Razem z papierem utozy¢ na
blaszce, pozostawi¢ w cieptym miejscu na 15
minut. Nastepnie wtozy¢ do piekarnika i piec

w temp 190 stopni okoto 35-40 minut.

KROK 5: Makdwke posypac cukrem pudrem lub
polukrowac.
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