
 

Drożdżowe ciasto z jeżynami

Stokrotka  

Polecane na: ciasta, śniadanie    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

drożdże - 2 dag

 

cukier - 2 łyżka

 

mleko - 2/3 szklanka

 

masło - 10 dag

 

jajka - 2 szt.

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

jeżyny - 2 szklanka

 

 

jagody - 1 szklanka

 

sól - 1/2 łyżeczka

 

Kruszonka - g

 

mąka pszenna - 1 szklanka

 

masło - 10 dag

 

cukier - 1/2 szklanka

 

cukier waniliowy - 1 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Kruszonka. Mąkę wsypać do miski

dodać cukier, cukier waniliowy, masło

i ugniatając palcami zrobić kruszonkę.

 KROK 2: Ciasto. Mleko podgrzać, dodać

pokruszone drożdże, łyżkę mąki i cukru,

zamieszać, przykryć i pozostawić do

wyrośnięcia. Mąkę wsypać do miski, zrobić

wgłębienie, wlać wyrośnięty rozczyn, jajka,

rozpuszczone masło, resztę cukru, cukier

waniliowy, sól i wyrobić ciasto. Rozwałkować,

ułożyć w brytfannie, przykryć i pozostawić

w ciepłym miejscu na 20 minut. Oczyszczone

owoce wyłożyć na wyrośnięte ciasto, posypać

kruszonką i wstawić do nagrzanego piekarnika.

Piec około 25-30 minut w temp 180 stopni.
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