gotuj w stylu eko.p!

Drozdzowe racuszki z rabarbarem i
borowkami

‘ Renixx

Polecane na: desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 50 min . tatwy . 6 porciji

maka pszenna - 3 szklanka maslanka - 1/2 szklanka
rabarbar - 2 szt. cukier waniliowy - 1 tyzka
boréwki amerykanskie - 1 szklanka jajko - 1 szt.

cukier - 3 tyzka cukier puder - troche
drozdze - 5 dag olej do smazenia - troche

mleko - 1 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pokruszone drozdze rozetrzeé

z 1 tyzeczkg cukru. Jajko roztrzepac z cukrem
waniliowym, wymieszac z mlekiem i maslanka.
Make przesia¢ do miski, dodac szczypte soli,
wla¢ mleko, rozpuszczone drozdze, wyrobié do
momentu ukazania sie pecherzykéw. Przykry¢
Sciereczka i pozostawi¢ do wyrosniecia.

KROK 2: Rabarbar obra¢ i pokroi¢ na kawatki

o grubosci 1-1,5 cm, wsypac¢ na suchg patelnie,
posypaé pozostatym cukrem, wymieszacé

i podgrzewag przez kilka minut do momentu
rozpuszczenia sie cukru. Wystudzié.

KROK 3: Gdy ciasto wyro$nie dodac¢ rabarbar
i boréwki, wymieszac.

KROK 4:tyzka naktadaé porcje ciasta na
rozgrzany olej i smazy¢€ z obu stron na ztoty
kolor. Upieczone osgczyé z nadmiaru ttuszczu
na papierowym reczniku.

KROK 5: Usmazone racuszki posypac cukrem
pudrem.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/drozdzowe-racuszki-z-rabarbarem-i-borowkami


http://www.tcpdf.org

