gotuj w stylu eko.p!

Drozdzowki z borowkami amerykanskimi

.‘. Stokrotka

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): polska

[l 20 min

maka pszenna - 1/2 kg
drozdze - 3 dag

cukier - 3 tyzka

jajka - 3 szt.

masto - 7-8 dag

mleko - 200 ml

SOl - 1/2 tyzeczka

. fatwy

. 12 porcji

boréwki - 1 + 1/2 szklanka
cukier puder - 2 tyzka
Kruszonka -

maka pszenna - 10 dag
masto - 5 dag

cukier - 5 dag

cukier waniliowy - 1 tyzeczka

cukier waniliowy - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pot szkl maki wymieszaé z cukrem,
cukrem waniliowym, dodaé¢ masto i ugniatajac
palcami zrobi¢ kruszonke.

KROK 2: Do cieptego mleka dodaé 2 tyzki cukru,
8 tyzek maki i rozkruszone drozdze. Przykry¢
Sciereczka i odstawi¢ w ciepte miejsce do
wyros$niecia. Gdy ciasto podwoi swojg objetosé
dodaé 2 jaja, reszte maki, pozostaty cukier,
cukier waniliowy oraz sél. Wyrobi¢ do uzyskania
gtadkiego ciasta do momentu az ciasto bedzie
odchodzito od reki. Pozostawi¢ w cieptym
miejscu na 15 minut.

KROK 3: Po kwadransie ciasto wytozy¢ na
posypana maka deske, przerobi¢ i rozwatkowag.
Pokroi¢ w kwadraty, utozyé boréwki, posypaé
cukrem pudrem.

KROK 4: Sklei¢ przeciwlegte rogi, utozy¢ na
blaszce. Odtozy¢ na 10 minut w ciepte migejsce,
posypac kruszonka. Ciasto posmarowac
roztrzepanym jajkiem i wstawi¢ do rozgrzanego
piekarnika
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Piec okoto 20 minut w temperaturze
190 stopni.
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