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Drozdzowki z czekolada

A ,‘, PrzepisyMargaretki
b Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[] . 20 porcii

maka pszenna - 1 kg mleko - 1 szklanka
masto - 200 g drozdze $wieze - 100 g
jaja - 6 szt. krem czekoladowy - 1 szklanka

cukier trzcinowy - 8 tyzka

» Zawsze robie tak duzg ilo$¢ i potowe od razu po ostudzeniu
zamrazam. Z tych sktadnikow wychodzi ok. 60-65 butek.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z drozdzy, tyzki cukru i cieptego mleka
przygotowacé rozczyn, odstawi¢ na 10 minut.
Masto rozpuscic, jajka wybié do miski,
oddzielajgc jedno biatko do posmarowania
butek. Do jajek doda¢ pozostaty cukier,
roztrzepaé rozga lub mikserem. Do duzej miski
wsypac make (ja przesiewam przez sitko). Do
maki dodac¢ wszystkie sktadniki, tagcznie

z rozczynem. Wyrobi¢ gtadkie ciasto, ktére
bedzie odchodzito od dtoni. Odstawi¢ na 50
minut do wyrosniecia. Po tym czasie podzieli¢
na trzy czesci, kazda rozwatkowac na prostokat,
posmarowac kremem czekoladowym.

KROK 2: Zwinaé wzdtuz dtuzszego boku,
pokroi¢ na 2 cm kawatki. Uktada¢ na papierze
do pieczenia, posmarowac roztrzepanym
biatkiem. Odstawi¢ na kolejne 10 minut. Piec
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w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez
18-20 minut.
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