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Drozdzéwki z marmolada r6zang i
rabarbarem

‘ Stokrotka

Polecane na: pieczywo, sniadanie

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . . 1 porcja

. Skiadniki: Ciasto - masto - 10 dag
maka pszenna - 3 szklanka cukier - 10 dag
drozdze swieze - 3 dag z6Mko - 1 szt.
cukier - 5 dag cukier waniliowy - 1 tyzka
z0ttka - 3 szt. Pozostate sktadniki -
masto - 8-10 dag rabarbar - 0,5 kg
mleko - 1 szklanka cukier waniliowy - 2 tyzka
cukier waniliowy - 2 tyzka marmolada owocowa - 1 szklanka
sol - 0,5 tyzeczka konfitura z ptatkow rézy - 3-4 tyzka
Kruszonka - jajko - 1 szt.

maka pszenna - 1 szklanka

. Dodatkowe info: Drozdzéwki z rabarbarem i marmolada z dodatkiem konfitury z rozy to
pyszne sniadanie lub kolacja. Polecam.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z 1 tyzeczka
cukru, kilkoma tyzkami cieptego mleka

i 2 tyzkami maki. Przykry¢ i odtozy¢ w ciepte
miejsce na 10 minut. Do miski przesia¢
pozostatg make, wymieszac z resztg cukru, sola,
cukrem waniliowym, wlaé¢ ciepte mleko i z6ttka,
zagnies¢ na gtadkie ciasto. Pod koniec doda¢
rozpuszczone, przestudzone masto i wyrabiaé
do momentu az ciasto bedzie odchodzito od
miski. Przykry¢ Sciereczka, odtozy¢ w ciepte
miejsce do wyros$niecia.

KROK 2: Rabarbar obraé, pokroié, wymieszaé
z cukrem waniliowym. ( odtozy¢ 1 tyzeczke
cukru waniliowego)

Kruszonka
Make wymieszaé z cukrem, posieka¢ z mastem,
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dodaé zottko, cukier waniliowy i rozcieraé
palcami tak, aby powstata kruszonka.

KROK 3: Wyroéniete ciasto odgazowag, wytozy¢
na posypang maka stolnice, rozwatkowac

i wycigC kétka. Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, przykry¢ i odtozyé do
wyros$niecia. Na srodku wyrosnietych krgzkow
ciasta dnem mniejszej szklanki zrobi¢
wgtebienie. Brzegi posmarowac jajkiem
wymieszanym z tyzeczkg cukru waniliowego.

KROK 4:Krazki ciasta posmarowac¢ marmoladg
wymieszang z konfiturg r6zana.

KROK 5: Na marmolade wytozy¢ rabarbar,
posypac kruszonka. Blaszke z drozdzéwkami
wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni
i piec okoto 15 minut.
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