gotuj w stylu eko.p!

‘. Stokrotka

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): polska

o> [l 00 min . tatwy

maka pszenna - 3 + 1/2 szklanka
jajka - 3 szt.

cukier - 1/2 szklanka

drozdze - 3 dag

mleko - 200 ml

olej - 50 ml

ser twarogowy mielony - 30 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze rozetrze¢ z 1 tyzeczka cukru,
dodac 1 tyzke maki i 1/4 szkl cieptego mleka,
wymieszaé, przykry¢ i odtozyé do wyroénigcia.
gdy ciasto wyro$nie dodac 3 szkl przesiane;
maki, pozostate ciepte mleko wymieszane

z cukrem, olej, 2 jajka, szczypte soli i doktadnie
wyrobi¢ ciasto. Odtozy¢ w ciepte miejsce na 1/2
godz do wyro$niecia

KROK 2:Z 1/2 szkl mgki, masta i 3 tyzek cukru
zagnie$¢ kruszonke.

KROK 3: Ser zmiksowaé z cukrem pudrem,
1 jajkiem i aromatem, wymieszaé z rodzynkami.

KROK 4: Ciasto rozwatkowag, filizankg wycinaé
krazki i naktadaé tyzka ser, utozy¢ na blaszce,
posypac kruszonka, odtozy¢ do wyrosniecia.

KROK 5: Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do
170 stopni i piec okoto 20 minut.

Drozdzowki z migdalowym serem

. 12 porcji

cukier puder - 3 tyzka

maka ziemniaczana - 3 tyzka
masto - 5 dag

aromat migdatowy - do smaku
SOl - 1/2 tyzeczka

rodzynki - 2-3 tyzka
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