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Drozdzéwki z serem i kruszonka

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 70 min . $redni . 12 porcji

CIASTO - maka ziemniaczana - 1 tyzka
mleko - 1 szklanka jajko - 1 szt.
drozdze - 3 dag rodzynki - 1 tyzka
cukier - 2 tyzka skorka pomaranczowa
76Mko - 1 szt. kandyzowana - 1 tyzka
jajko - 1 szt. cukier puder - 2-3 tyzka
dmietana - 1/4 szklanka frpmatkpomarahczowy -1/2
sOl - 1/4 tyzeczka y.zecz 8 ]
. . oliwa - 2 tyzka

oliwa - 3 tyzka

Kruszonka: -

maka pszenna - 3 szklanka

i i maka tortowa - 1 szklanka
skérka pomaranczowa

kandyzowana - 2 tyzka masto - 10 dag

rodzynki - 3 tyzka cukier - 10 dag

Masa serowa - cukier waniliowy - 1 tyzeczka
ser twarogowy - 30 dag zurawina - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢ do miski,
wymieszaé z cukrem i cieptym mlekiem.
Nastepnie dodaé make, sél, 2 zéttka, oliwe,
Smietane i zagniesc¢ ciasto. Wyrabiac¢ tak diugo
az beda robity sie pecherzyki powietrza. Pod
koniec dodaé rodzynki i skérke pomaranczowa.
Przykry¢ i odtozy¢ w ciepte miejsce do
wyros$niecia. Wyro$niete ciasto wytozyé na
posypang maka stolnice, rozwatkowaé, wycinaé
duze krazki, uktada¢ na przygotowanej blaszce.
Odtozy¢ do wyro$niecia.

KROK 2: Masa serowa Ser z z6ttkiem i cukrem
pudrem i oliwg, zmiksowac. Nastepnie dodaé
make ziemniaczana, rodzynki, zurawing, skorke
pomaranczowg i aromat, wymieszac. Pod koniec
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delikatnie wmieszaé sztywno ubitg piane z biatka

KROK 3: Kruszonka. Do miseczki wsypa¢ make,
dodacé cukier, cukier waniliowy i ugniatajac
palcami zrobi¢ kruszonke.

Na kazdym wyroénietym krazku dnem szklanki
zrobi¢ wgtebienie, natozy¢ mase serowg

i posypac kruszonka. Brzegi ciasta posmarowac
roztrzepanym biatkiem.

KROK 4: Blaszke z drozdzéwkami wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni
okoto 20 minut.
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