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Drozdzowki z serem i truskawkami

,‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

. 90 min .

Ciasto: -

maka pszenna - 2 szklanka

drozdze swieze - 3 dag
mleko ciepte - 200 ml
cukier - 5 dag

z6ttka jajek - 2 szt.
masto - 7-8 dag

sl - 0,5 tyzeczka
Masa serowa: -

ser biaty - 0,5 kg
masto - 10 dag

cukier puder - 10-12 dag
jajka - 2 szt.

budyn $mietankowy - 1
opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z drozdzy, 2 tyzek maki, tyzeczki cukru
i potowy mleka zrobi¢ rozczyn, przykryé
Sciereczka, odtozy¢ do wyrosniecia. Do drugiej
miski wsypagé reszte maki dodaé sol, zéttka,
reszte cukru, pozostate mleko, spieniony
rozczyn oraz rozpuszczone, letnie masto.
Wyrobi¢ gtadkie ciasto, przykry¢, sciereczkg

i odstawi¢ w ciepte miejsce na pot godziny

Kruszonka:

Z maki, cukru, cukru waniliowego, zéttka i masta
zrobi¢ kruszonke, odtozy¢ do lodowki.

KROK 2: Masto z cukrem pudrem i zéttkami
utrzeé, dodac przemielony ser, zmiksowac.

KROK 3: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng

. 1 porcja

ziarenka z laski wanilii - 0,5 szt.
Kruszonka: -

maka pszenna - 20 dag

masto - 10 dag

cukier krysztat - 10 dag

cukier waniliowy - 1 tyzka
zottko jajek - 1 szt.

Pozostate sktadniki: -

truskawki - 20-30 dag

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2-3 tyzka

jajko - 1 szt.
mleko - 1 tyzka
cukier puder - 1 tyzeczka
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piane, potaczy¢ z serem, wsypaé budyn,
wydrgzone ziarenka z laski wanilii, wymieszaé.

KROK 4: Ciasto wytozy¢ na posypang maka
stolnice, podzieli¢ na porcje, uformowaé mate
placuszki. Utozy¢ na blasze wytozonej papierem
do pieczenia. Na $rodek kazdej drozdzowki
ktas¢ porcje masy serowej i truskawki
przekrojone na pot, Przykry¢ sciereczka

i odstawi¢ na 10-15 min.

KROK 5: Jajko wymieszaé z mlekiem i tyzeczkg
cukru, posmarowac brzegi drozdzéwek. Po
wierzchu posypaé kruszonkg i skérkg
pomaranczowa. Piec ok. 20-25 min w temp. 180
st.
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