gotuj w stylu eko.p!

Dwukolorowa babka z dodatkiem oleju

& Bozena1960

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 8 porc;ji

maka pszenna - 6 tyzka proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
maka ziemniaczana - 4 tyzka cukier waniliowy - 3 tyzeczka
jajka - 4 szt. Dodatkowo: -

cukier - 3/4 szklanka kakao ciemne - 2 tyzka

olej - 1/2 szklanka mleko - 1/4 szklanka

. Dodatkowe info: Do ciasta mozna doda¢ réznego rodzaju bakalie.
Proporcje sg podane na Srednig foremke, ale ja zrobitam 2 babki

w foremkach o $rednicy 18 cm.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jajka zmiksowaé z cukrem i cukrem waniliowym, doda¢ maki wymieszane z proszkiem do
pieczenia, a na samym konhcu caty czas miksujgc cienkim strumykiem dodawac olej. Ciasto podzieli¢
na 2 czesci, do jednej dodac ciemne kakao i ponownie zmiksowaé dodajgc mleko.

Foremke na babke (u mnie Srednica 18 cm) wysmarowac ttuszczem, lekko wysypac butka tarta.
Jasne ciasto przetozyé do foremki i wla¢ cienkim strumykiem ciemnego ciasta. Wiozy¢ do
nagrzanego piekarnika do 170 stopni i piec okoto 40 minut (do suchego patyczka) Po upieczeniu
wystudzié.
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