gotuj w stylu eko.p!

Dwukolorowa babka ze skorka
pomaranczowa

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . . 1 porcja

maka pszenna - 1 szklanka kakao - 2 tyzka

maka ziemniaczana - 10 tyzka Smietana gesta - 0,5 szklanka
masto - 20 dag aromat rumowy - 0,5 tyzeczka
cukier puder - 1 szklanka skorka pomaranczowa

jajka - 4 szt. kazdyzowana - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maki wymieszac z proszkiem do pieczenia, przesiac. Biatka ubi¢ na sztywng piane. Masto
z cukrem pudrem utrze¢ na puszystg mase dodajac stopniowo po 1 z6ttku. Nastepnie ciggle
ucierajac dodawaé make z proszkiem do pieczenia i $mietane. Pod koniec dodaé¢ aromat, i sztywno
ubitg piane z biatek, delikatnie wymieszac. Do przygotowanej formy wla¢ 2/3 ciasta, do reszty
przesia¢ kakao, wymieszac i wla¢ na wierzch jasnego ciasta. Wtozy¢ do nagrzanego do180 stopni
piekarnika i piec do suchego patyczka okoto 35- 40 minut.
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