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Dwukolorowa, stodka chatka

.‘. Stokrotka

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzieé: . 90 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: maka pszenna - 3 szklanka cukier - 10 dag
ciepte mleko - 1 szklanka drozdze $wieze - 4 dag
z6ttka - 2 szt. cukier waniliowy - 2 tyzeczka
jajka - 2 szt. kakao - 2 tyzka
masto - 10 dag sol - 1/2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Ztakiejilosci ciasta mozna zrobi¢ 1 duzg chatke albo 2 mniejsze.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z tyzkg cukru,
tyzka maki i 1/3 szk cieptego mleka, odtozy¢ na
20 minut w ciepte miejsce. Masto stopic,
ostudzié. Make wymieszaé z solg. Zéttka

i 1 jajko ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym na
piane. Pozostate mleko wymieszaé z maka,
dodaé wyroéniety rozczyn, ubite jajka,
wymieszaé. Pod koniec doda¢ roztopione masto
i doktadnie wyrobié. Ciasto podzieli¢ na dwie
czesci. Jedng cze$é wymieszac z kakao, drugg
pozostawi¢ jasng. Odtozy¢ w ciepte miejsce do
wyrosniecia. Wyrosniete ciasta wytozy¢ na
stolnice, kazde oddzielnie podzieli¢ na 3 czesci,
utoczy¢ po 3 walki.

KROK 2: Zlepi¢ wszystkie konce i zaplatac¢
chatke. Utozy¢ na przygotowang blaszke,
odtozy¢ w ciepte miejsce do wyro$niecia. Przed
pieczeniem posmarowac roztrzepanym jajkiem.

KROK 3: Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 35-40 minut.
Podawaé po ostudzeniu.
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