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Dwukolorowe babeczki z rabarbarem

‘. Stokrotka

s Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 50 min . . 1 porcja

maka pszenna - 2,5 szklanka kakao - 2 tyzka

maslanka - 1 szklanka posypka czekoladowa - 3 tyzka
sok z pomaranczy - 100 ml rabarbar - 30 dag

cukier - 15 dag cukier waniliowy - 2 tyzeczka
jajka - 3 szt. cukier puder - - troche

oliwa z oliwek - 0,5 szklanka cynamon mielony - - szczypta

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Babeczki z rabarbarem przygotowane na maslance sa wilgotne i nie
bardzo stodkie. Po prostu rewelacja.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Rabarbar obraé, pokroi¢, wymieszaé
z cukrem z wanilia.

Cate jajka zmiksowa¢ z maslanka, sokiem

z pomaranczy i oliwa.

KROK 2: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i cukrem, podzieli¢ na dwie czesci,
wsypaé do 2 misek.

Do jednej dodac przesiane kakao i posypke
czekoladowag, wymieszac, drugag czesé
pozostawic¢ jasna.

KROK 3: Mokre sktadniki podzieli¢ na 2 czesci.
Oddzielnie wymieszac¢ z suchymi produktami.
Przygotowany rabarbar podzieli¢ na 2 czesci,
wsypac do obu misek z ciastem. Niedoktadnie
wymieszad.

KROK 4: Foremki muffinowe wytozy¢
papilotkami, natozy¢ po tyzce ciasta ciemnego.
Na ciasto ciemne wlozy¢ po tyzce ciasta
jasnego.
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KROK 5: Napetnione do 2/3 wysokosci papilotki
z ciastem witozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 30 minut.

Upieczone babeczki ostudzié, oprészy¢ cukrem
pudrem wymieszanym z cynamonem.
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