
 

Dwukolorowe babeczki z serka

homogenizowanego

Renixx  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 100 min  łatwy  2 porcje

 

  Składniki:

 

serek homogenizowany waniliowy -

40 dag

 

cukier waniliowy - 1 łyżeczka

 

śmietana kremówka - 150 ml

 

 

żelatyna - 1 + 1/2 łyżeczka

 

czekolada - 5 dag

 

kakao - 1 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

Schłodzone serniczki wyjmować zanurzając na moment foremkę

w ciepłej wodzie.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Żelatynę zalać odrobiną zimnej wody,

gdy napęcznieje, podgrzać, przestudzić.

Śmietanę ubić z cukrem waniliowym i cukrem

pudrem. Ciągle ubijając dodawać stopniowo

serek homogenizowany. Następnie wlać

przestudzoną żelatynę zmiksować.

 KROK 2: Ser podzielić na 2 części, do jednej

dodać rozpuszczoną w kąpieli wodnej czekoladę

i kakao, dokładnie wymieszać.

 KROK 3: Na środek foremek nakładać na

przemian serek jasny i ciemny. Odłożyć do

lodówki do stężenia.
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