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Dwukolorowe babeczki z serka
homogenizowanego

; Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 00 min . tatwy . 2 porcje

serek homogenizowany waniliowy - zelatyna - 1 + 1/2 tyzeczka

40 dag czekolada - 5 dag
cukier waniliowy - 1 tyzeczka kakao - 1 tyzka

Smietana kremowka - 150 ml

Schtodzone serniczki wyjmowaé zanurzajac na moment foremke
w cieptej wodzie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zelatyne zalaé odrobing zimnej wody,
gdy napecznieje, podgrzaé, przestudzic.
Smietane ubié¢ z cukrem waniliowym i cukrem
pudrem. Ciggle ubijajac dodawaé stopniowo
serek homogenizowany. Nastepnie wlaé
przestudzong zelatyne zmiksowad.

KROK 2: Ser podzieli¢ na 2 czesci, do jednej
dodac rozpuszczong w kapieli wodnej czekolade
i kakao, dokftadnie wymieszac.

KROK 3: Na srodek foremek naktadaé na
przemian serek jasny i ciemny. Odtozy¢ do

lodéwki do stezenia.
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