
 

Dwukolorowe ciasteczka

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 110 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 30 dag

 

masło - 15 dag

 

jajka - 2 szt.

 

cukier puder - 4 łyżka

 

cukier waniliowy - 16 g

 

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

kakao - 2-3 łyżka

 

mleko - 2 łyżka

 

marmolada - 1 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka z marmoladą to smaczny dodatek do kawy lub herbaty.

Dwukolorowe bardzo efektownie wyglądają. Ciasteczka można

przełożyć marmoladą różaną, dżemem lub powidłami śliwkowymi.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Make wymieszać z proszkiem do pieczenia, przesiać, dodać masło i dokładnie posiekać.

Następnie dodać jajka, cukier puder, cukier waniliowy i zagnieść ciasto. Podzielić na 2 części, do

jednej dodać mleko i kakao, drugą część pozostawić jasną. Ciasto zawinąć w folię i odłożyć do

lodówki na 1 godz. Schłodzone rozwałkować i foremką o dowolnym kształcie wykrawać ciasteczka.

Ułożyć na wyłożonej papierem do pieczenia blaszce. Włożyć do nagrzanego do 180 stopni

piekarnika i piec na złoty kolor. Zimne ciasteczka przekładać marmoladą łącząc jasne ciasteczko

z ciemnym.
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