
 

Dwukolorowe mini naleśniki 

Renixx  

Polecane na: desery, przystawki i przekąski, śniadanie    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1 szklanka

 

cukier waniliowy - 1 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

cukier puder - 1 łyżka

 

masło - 2 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

 

jogurt naturalny - 1 szklanka

 

kakao - 1 łyżka

 

oliwa - trochę

 

sól - do smaku

 

syrop klonowy - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Naleśniki dwukolorowe są efektowne, bardzo smaczne, delikatne

i puszyste. Łatwe i szybkie do przygotowania.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z proszkiem do

pieczenia i odrobiną soli, przesiać do miski.

Wsypać cukier puder i cukier waniliowy. Dodać

jajko, jogurt i rozpuszczone, przestudzone

masło, dokładnie wymieszać.

 KROK 2: Następnie podzielić na 2 części, jedną

pozostawić jasną, drugą część wymieszać

z przesianym kakao. Odłożyć na pół godziny.

 KROK 3: Na patelnię posmarowaną oliwą

wlewać porcje jasnego ciasta. Ciemne przełożyć

do rękawa cukierniczego i na białym cieście

zrobić dowolne wzorki.

 KROK 4: Podawać oprószone cukrem pudrem

lub z syropem klonowym.
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