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. Dodatkowe info:

Dyniowe ciasto z kremem

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 180 min

Ciasto dyniowe -

maka tortowa - 3 szklanka
masto - 20 dag

cukier puder - 20 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
puree z dyni - 0,3 szklanka
Smietana gesta - 2 tyzka

z6ttka - 2 szt.

Biszkopt -

jajka - 4 szt.

maka tortowa - 2 tyzka

maka ziemniaczana - 2 tyzka
mak - 2 tyzka

sok z cytryny - 1 tyzka

aromat migdatowy - 0,5 tyzeczka

. 1 porcja

proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka

SOl - szczypta

Krem -

masto lub margaryna - 25 dag
jajka - 2 szt.

cukier - 3 tyzka

cukier z wanilig - 1 tyzka
czekolada gorzka - 10 dag
wiorki kokosowe - 0,5 szklanka
sok z cytryny - do smaku
Poncz -

woda przegotowana - 150 ml
cukier z wanilig - 1 tyzka

sok z cytryny - 1 tyzka

Kruche ciasto z dodatkiem pure z dyni, przetozone kokosowym
kremem i biszkoptem makowym tadnie wyglada i Swietnie smakuje.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszac
z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem.
Dodac¢ starte na tarce zimne masto, z6ttka,

$mietane i pure z dyni.

KROK 2: Szybko zarobic¢ ciasto, zawing¢ w folie
spozywczg i odtozy¢ do lodéwki na pot godziny.

KROK 3: Nastepnie ciasto podzieli¢ na 2 czesci,
rozwatkowaé, wtozy¢ na 2 blaszki o wymiarze
25/36 cm, wytozone papierem do pieczenia,
naktu¢ widelcem, wstawi¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i upiec na ztoty kolor.
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KROK 4: Biszkopt z makiem

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Do biatek dodaé
szczypte soli i ubi¢ na sztywng piane dodajac
stopniowo po tyzce cukru. Nastepnie nie
przerywajac ubijania dodawac po 1 z6ttku.

KROK 5: Make przesiaé, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia i suchym makiem.
Potaczy¢ z masg jajeczna, dodac sok z cytryny
i aromat, delikatnie wymieszac.

Wylaé do przygotowanej formy o takiej samej
wielkosci jak ciasto dyniowe i wtozy¢ na 12-15
minut do nagrzanego do 180 stopni piekarnika.

KROK 6: Krem

Czekolade rozpuséci¢ w kapieli wodnej, ostudzié.
Cate jajka z cukrem i cukrem waniliowym ubi¢
nad garnkiem z gotujaca sie woda. Zdja¢ z pary
i ubija¢ do ostudzenia.

Margaryne dokfadnie utrze¢, dodajac po tyzce
zimnej masy jajecznej, widrki kokosowe i ptynng
czekolade. Zimne ciasto skropi¢ ponczem

i przektadaé.

Po wierzchu ciasto posmarowaé cienkg warstwa
masy i posypac widrkami kokosowymi.
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