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,‘. Stokrotka

oB Il 20 min

Ciasto -

maka tortowa - 30 dag
drozdze Swieze - 3 dag
mleko - 100 mi

masto - 5 dag

cukier - 5 dag

jajka - 2 szt.

puree z dyni - 0,3 szklanka
sl - 0,5 tyzeczka

cukier z wanilig - 1 tyzka
Masa serowa -

. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z tyzkg cukru,
dodacé ciepte mleko, 1-2 tyzki maki, zamieszac,
przykry¢ i odtozy¢ w ciepte miejsce do
wyrosniecia.

KROK 2: Make przesiaé, wymieszaé z sola,
dodaé jajka, pure z dyni, cukier, cukier z wanilig.
Potaczyé z wyro$nietym rozczynem i wyrabiac
okoto 8-10 minut.

KROK 3: Pod koniec wla¢ rozpuszczone,
przestudzone masto i wyrabia¢ do czasu az
ciasto bedzie odchodzito od miski. Przykry¢
Sciereczka i pozostawié¢ do wyrosniecia.

KROK 4:Masa serowa

Kuchnia (region): arabska, polska

Dyniowe drozdzéwki z serem

Polecane na: pieczywo, sniadanie

. 12 porcji

ser biaty - 0,5 kg

cukier - 0,5 szklanka

puree z dyni - 2 tyzka

jajka - 2 szt.

masto - 10 dag

maka ziemniaczana - 1 tyzka

skoérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

aromat cytrynowy lub
pomaranczowy - do smaku

Pozostate -
jajko - 1 szt.
cukier z wanilig - 1 tyzeczka

Drozdzowki z serem to smaczne Sniadanie. Do ciasta i sera dodatam
musu z pieczonej dyni, byty przepyszne.
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Masto utrzeé z cukrem i zo6ttkami. Dodagé ser
i mus dyni, zmiksowac.

KROK 5: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane. Do sera dodaé¢ make ziemniaczana,
skorke pomaranczowa, aromat i piane z biatek,
delikatnie wymieszad.

KROK 6: Wyrosniete ciasto wytozy¢ na
posypang maka deske, rozwatkowac na grubos¢
1 cm i wykroi¢ duze krazki. Utozy¢ na blaszce
wyltozonej papierem do pieczenia, pozostawic

w cieptym miejscu. Gdy podrosng denkiem
szklanki zrobi¢ wgtebienie.

KROK 7: Nastepnie na krazki wytozy¢é mase
serowg, posmarowac jajkiem wymieszanym
z cukrem waniliowym.

KROK 8: Blaszke wstawi¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i upiec na ztoty kolor.
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