gotuj w stylu eko.p!

Dyniowe gofry z nutkg pomaranczy

Polecane na: przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

5 min . . 1 porcja

jajka - 4 szt. maka tortowa - 25 dag

cukier - 4 tyzka mleko - 1,5 szklanka

olej - 0,5 szklanka proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
puree z dyni - 0,5 szklanka SOl - szczypta

otarta skérka z pomaranczy - 1

tyzeczka

Gofry z dodatkiem puree z dyni i otartej skérki z pomaranczy sg
aromatyczne i majg piekny kolor.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zbltka oddzielié od biatek, wsypaé

cukier, zmiksowac.

KROK 2: Nastepnie wla¢ mleko i olej, dodac
pure z dyni, mgke wymieszang z proszkiem do
pieczenia, ponownie zmiksowac.

KROK 3: Wsypa¢ otartg skorke z pomaranczy.

KROK 4: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng
piane, potgczy¢ z ciastem delikatnie mieszajac.
Na rozgrzang gofrownice wlewac porcje ciasta

i piec na rumiany kolor.
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