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Dyniowe pierogi z jabtkami

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - jabtka - 2 szt.

maka tortowa - 35 dag cynamon mielony - 1 tyzeczka
woda - 1/2 szklanka cukier - troche

mleko - 1/3 szklanka masto - troche

mus z pieczonej dyni - 1/3 szklanka sél - do smaku

masto - 1 tyzka rodzynki -

Pozostate sktadniki: -

. Dodatkowe info: Pierogiz jabtkamii cynamonem to smaki mojego dziecinstwa. Mus
z dyni dodaje pierogom pieknego koloru.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Wode z mlekiem podgrzaé¢, doda¢ mus
z dyni i masto, wymieszac. Make przesiac,
dodaé odrobine soli, potaczy¢ z przygotowanymi
ptynnymi sktadnikami i zagnie$¢ ciasto.

Przykry¢ i pozostawi¢ na kilkanascie minut.
KROK 2: Jabtka obraé, zetrze¢ na tarce

o duzych oczkach, wymieszac¢ z cynamonem

i cukrem.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, pokroi¢

w prostokaty, na kazdy kawatek ciasta utozy¢
porcje jabtek.

KROK 4: Ztozy¢ na pét i doktadnie zlepic.

KROK 5: Stopniowo wrzuca¢ do wrzgcej,
osolonej wody i gotowaé 3-4 minuty od momentu

wyptyniecia na powierzchnie.

Wyjmowac tyzka cedzakowa, witozy¢ na talerze,
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pola¢ smazonym mastem, posypac cukrem
i rodzynkami.
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