
 

Dżem z porzeczki czerwonej

Na widelcu  

Polecane na: desery, przetwory    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

porzeczka czerwona - 1 + 1/4 kg

 

cukier - 1 szklanka

 

 

żel lub agar - 

 

  Dodatkowe info:

 

Czas: samo gotowanie trwa maksymalnie 60 minut, jednak ze

względu na czas przez który porzeczki powinny leżeć w cukrze

w lodówce trzeba do tego podejść co najmniej 1 dzień przed.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Zasypujemy porzeczki połową cukru,

odkładamy do lodówki na noc.

 KROK 2: Nakładamy porzeczki na głęboką,

najlepiej zniszczoną patelnię. Posypujemy

resztką cukru. Mieszamy i gotujemy 45 minut.

 KROK 3: Dodajemy opakowanie żel lub agar do całości i mieszamy.

 KROK 4: Trzymamy na ogniu jeszcze 5-10 minut

aż wszystko się ze sobą połączy. Przekładamy

do słoików i wekujemy.
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