
 

Expresowe ciasteczka z suszonymi

śliwkami

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 30 dag

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

cukier puder - 15 dag

 

masło - 20 dag

 

oliwa z oliwek - 2 łyżka

 

 

cukier waniliowy - 1 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

skórka pomarańczowa

kandyzowana - 3 łyżka

 

śliwki suszone - 5 dag

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka z suszonymi śliwkami i skórką pomarańczową są

rewelacyjne i szybkie do przygotowania.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło z cukrem pudrem, cukrem

waniliowym i jajkiem zmiksować.

 KROK 2: Wsypać mąkę wymieszaną

z proszkiem do pieczenia, wlać oliwę i powtórnie

zmiksować.

 KROK 3: Śliwki pokroić w kostkę, połączyć

z ciastem, dodać skórkę pomarańczową,

dokładnie wymieszać.

 KROK 4: Łyżką nakładać porcje ciasta na

blaszkę wyłożoną papierem do pieczenia.

 KROK 5: Włożyć do nagrzanego do 180 stopni

piekarnika i piec około 12-15 minut.
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