gotuj w stylu eko.p!

Farmerska pizza z kozim serem

,‘. Margof

Polecane na: danie glowne

| Kuchnia (region): polska, arabska

oB . 30 min . . 1 porcja

Na ciasto: - Na pizze: -

maka pszenna typ 00 Alce Nero -  burak duzy - 1 szt.

1/2kg ser kozi - 200 g

drozdze - 30 g szynka parmenska - 200 g
oliwa - 1 tyzeczka ser mozzarella - 150 g

sol morska - 1/2 tyzeczka kietki stonecznika - - troche

cukier - 1 tyzeczka
ciepta woda - 250 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze rozpuszczamy w cieptej wodzie, dodajemy make i cukier. Wszystkie sktadniki
zagniatamy na ciasto i odstawiamy w ciepte miejsce do wyrosniecia na 20 minut.

KROK 2: W miedzy czasie lekko podgotowujemy buraka. Kroimy w plastry szynke i kozi ser na
wiekszg kostke.

KROK 3: Kiedy ciasto wyro$nie dzielimy je na potowe i watkujemy cienko na okoto.

KROK 4: Lekko zagniatamy boki smarujemy oliwa, posypujemy mozzarella, ktadziemy plastry szynki,
plastry buraka oraz kostki koziego sera.

KROK 5: Pizze wktadamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy okoto 15-20 minut w temperaturze
180 stopni.

KROK 6: Po wyciggnieciu posypujemy catos¢ Swiezymi kietkami stonecznika i gotowe!
Smacznego!
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