
 

Faworki waniliowe z octem

paulina2157  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 25 dag

 

cukier waniliowy - 4 dag

 

jajko - 1 szt.

 

żółtka - 3 szt.

 

 

sól - szczypta

 

ocet - 1 łyżka

 

śmietana - 8 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać na stolnicę, dodać cukier waniliowy, jajko oraz żółtka, sól, ocet i śmietanę,

po czym wszystko razem zagnieść na jednolite ciasto. Ciasto wstawić do lodówki na około 1 godzinę.

Ciasto cienko rozwałkować, wykrawać nożem paski i formować faworki (każdy pasek przeciąć

pośrodku i przełożyć jeden koniec paska przez przecięcie).

Smażyć na złoty kolor na rozgrzanym tłuszczu, po wyjęciu posypać cukrem pudrem.
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