
 

Fiński pieczony naleśnik z borówkami

_Olla_  

Polecane na: desery, śniadanie    

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  2 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1 szklanka

 

mleko - 2 szklanka

 

jajka - 3 

 

cukier puder trzcinowy - 3 łyżka

 

 

sól - szczypta

 

masło rozpuszczone - 2 łyżka

 

cukier wanilinowy - 1 opakowanie

 

borówki (świeże lub mrożone) - 200

g

 

  Dodatkowe info:

 

Smakuje wyśmienicie zarówno na ciepło jak i na zimno

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: wszystkie skłądniki oprócz borówek wkłądamy do miski i ubijamy mikserem do połączenia.

Foremkę smarujemy masłem, wlewamy ciasto i wstawiamy do nagrzanego piekarnika.

Pieczemy w temp 220'C przez 15 min, otwieramy piekarnik i wsypujemy na ciasto borówki.

Pieczemy dalej przez 30 min zmniejszając temp. do 200'C

Przed podaniem można posypać cukrem pudrem.
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