
 

Focaccia 

paulina2157  

Polecane na: pieczywo    

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka psznna - 70 dag

 

mleko - 350 ml

 

ugotowane ziemniaki - 10 dag

 

sól - 1/2 łyżeczka

 

sól morska gruboziarnista - 2

łyżeczka

 

 

oliwa z oliwek - 50 ml

 

cukier - szczypta

 

pomidory suszone - 5 szt.

 

tymianek - 2 łyżka

 

drożdże suszone - 1 opakowanie

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W misce wymieszać 100 ml ciepłego mleka drożdże oraz cukier i pozostawić aż zaczną

rosnąć. Do miski wsypać mąkę dodać sól oraz ziemniaki zmiksowane z mlekiem. Pomidory suszone

drobniutko pokroić i dodać do mąki. Wlać drożdże, wyrobić ciasto. Rozłożyć na blasze, palcami

porobić wgłębienia. Odstawić do wyrośnięcia. Całość posmarować oliwą następnie posypać grubą

solą i tymiankiem. Piec 25-30 minut do złotego koloru.
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