gotuj w stylu eko.p!

Focaccia

& paulina2157
Polecane na: pieczywo

[l omin . . 1 porcja

. Skiadniki: maka psznna - 70 dag oliwa z oliwek - 50 ml
mleko - 350 ml cukier - szczypta
ugotowane ziemniaki - 10 dag pomidory suszone - 5 szt.
sOl - 1/2 tyzeczka tymianek - 2 tyzka
s6l morska gruboziarnista - 2 drozdze suszone - 1 opakowanie
tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W misce wymiesza¢ 100 ml cieptego mleka drozdze oraz cukier i pozostawi¢ az zaczng
rosng¢. Do miski wsypa¢ make dodaé sél oraz ziemniaki zmiksowane z mlekiem. Pomidory suszone
drobniutko pokroi¢ i doda¢ do maki. Wla¢ drozdze, wyrobi¢ ciasto. Roztozy¢ na blasze, palcami
porobi¢ wgtebienia. Odstawi¢ do wyroéniecia. Cato$¢ posmarowac oliwg nastepnie posypac grubg
solg i tymiankiem. Piec 25-30 minut do ztotego koloru.
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