gotuj w stylu eko.p!

Francuskie krazki z pieczarkami

.‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): francuska, arabska, polska

oB . 30 min . tatwy . 16 porcji

pieczarki - 30-35 dag ciasto francuskie - 1 opakowanie
cebula - 1 szt. SOl - do smaku

masto - 2 tyzka pieprz - do smaku

jajko - 1 szt.

. Dodatkowe info: Krazki z pieczarkami podawac jako dodatek do czerwonego barszczu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na rozgrzanym masle zeszkli¢ drobno
pokrojong cebule. Doda¢ starte grubej,
jarzynowej tarce pieczarki, smazy¢ do
odparowania ptynu. Przyprawi¢ solg i pieprzem,
wymieszaé

KROK 2: Ciasto francuskie wyjaé z loddéwki na
1-2 godziny. Ciasto rozwing¢ na desce

i szklankg wycinac¢ kétka. Z potowy kétek
mniejszg szklaneczkg wycinaé krazki.

KROK 3: Pozostate duze kotka posmarowac
biatkiem i przyklei¢ pierscienie.

KROK 4: Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, napetic farszem z pieczarek.
PierScienie po wierzchu i pozostate mate krgzki
posmarowacé zo6ttkiem. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika.

KROK 5: Piec w temp 200-220 stopni okoto 20
minut. Wyjaé z piekarnika, przykryé upieczonymi
krazkami z ciasta.
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