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Francuskie rozki z twarozkiem

& paulina2157
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . tatwy . 6 porciji

ser biaty - 25 dag ciasto francuskie - 1 opakowanie
szczypior - 1/2 pek masto - 2 tyzka
rzodkiewka - 6 szt. $mietana - 3 tyzka

sOl i pieprz - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto francuskie pokroi¢ na plastry okoto 3 cm szerokosci. Ciasto nawing¢ na formy do
rozkéw, utozyé na blasze posmarowac roztopionym mastem i piec przez 25 minut w temp. 200

stopni.

Upieczone rozki zdjaé z formy i wystudzic.

Szczypior posiekaé, rzodkiewki pokroi¢ w kostke. Ser rozetrzeé, dodac szczypior i rzodkiewki oraz
Smietane wymieszac¢. Doprawié do smaku.

Gotowg mase przetozy¢ do rekawa cukierniczego i nadziewac nig rozki.
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