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Francuskie tulipany ze sliwkami i
Zzurawing

& Stokrotka

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 12 porcji

ciasto francuskie - 1 szt. cukier krysztat - 2 tyZzka

Sliwki wegierki - 12 szt. z6ttko - 1 szt.

maka pszenna bio - 1/2 szklanka  zurawina - 3-4 tyzka

masto - 5 dag herbatniki pokruszone - 2-3 tyzka
cukier z wanilig - 2 tyzka

Takie tulipany z francuskiego ciasta mozna przygotowac¢ z dowolnymi
owocami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gotowe ciasto francuskie wyjac

z lodéwki, pozostawic¢ na 1 godzine w temp
pokojowej, rozwing¢ i pokroi¢ na 12 réwnych
kwadratéw.

KROK 2: Kazdy kwadrat ciasta wtozy¢ do
okragtej foremki muffinkowej tak aby wszystkie
rogi ciasta wystawaty poza brzegi.

KROK 3: Na dno wsypaé odrobine
pokruszonych herbatnikow, wtozy¢ $liwke
i suszong zurawine.

KROK 4: Do miski wsypa¢ make, cukier

z wanilig, cukier krysztat, doda¢ masto i z6ttko.
Posiekaé nozem do czasu az skladniki sie
potacza w kruszonke.

KROK 5: Owoce posypaé kruszonka, wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika.

KROK 6: Piec w temp 190 stopni okoto 20-25
minut.
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