gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info:

- Gnocchi w sosie serowo-Smietankowym

& Bozena1960

Polecane na: danie glowne

[l 60 min . . 2 porcje

ziemniaki - 1 kg jajko rozbettane - 1 szt.
maka pszenna - 100 g kurkuma - - szczypta
maka ziemniaczana - 1 tyzka sOl i pieprz - - do smaku

Dzisiaj ulubione danie mojej rodzinki, kluseczki w stylu wtoski Gnocchi
podane w pysznym sosie serowo-Smietankowym. Polecam na dobry
pozywny obiadek.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki umy¢ pod biezaca woda, ugotowac w tupinach do miekkosci w osolonej wodzie.
Po ugotowaniu odcedzi¢, przecisnaé przez praske przetozyé na stolnice. Dodac sél, pieprz oraz
kurkume, przesia¢ obie maki wymieszac. Zrobi¢ wgtebienie i wla¢ rozbettane jajko. Doktadnie
zagnie$¢ w kulke zagniatajac do srodka sktadniki. Odrywac porcje ciasta, rekoma rolowac cienkie
wateczki i kroi¢ na 1-1,5 cm kawatki. Na ich powierzchni robimy widelcem wgtebienia. W garnku
zagotowac wode z dodatkiem soli i partiami wrzucaé kluseczki. Gotowe kluseczki gotowac od
momentu wyptyniecia nad wode 2 minuty. Wyjmowacé tyzkg cedzakowg i podawacé z ulubionym
sosem (u mnie sos serowo-smietankowy). Smacznego
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