gotuj w stylu eko.p!

[l 25 min . . 2 porcje

Gnocchi mrozone bio Alce Nero -  gatka muszkatotowa - szczypta

5009 tymianek - $wieze listki - - gars¢
$mietanka stodka - 3/4 szklanka pieprz $wiezo zmielony - do smaku
ser parmezan starty - 100 g 36l - do smaku

ser zOtty starty - 100 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mrozone gnocchi wsypujemy do gotujacej sie wody ok. 2 litréw i gotujemy do wyptyniecia
klusek.

KROK 2: Do garnuszka wlewamy tyzke wody, $mietanke i zaczynamy podgrzewac, dodajemy sery
i podgrzewamy, mieszajgc do ich rozpuszczenia. Na koniec dodajmy szczypte sproszkowanej gatki
muszkatotowej. Smakujemy i w razie potrzeby dodajemy jeszcze raz przyprawy sol, pieprz, gatka.

KROK 3: Odcedzone kluski przektadamy na talerzyki, polewamy sosem i posypujemy ziotami.
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