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Gofry dyniowe z dzemem figowym

; Renixx

Polecane na: desery, przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
maka tortowa - 1 + 1/2 szklanka SOl - do smaku

puree z dyni - 1/2 szklanka Dzem figowy: -

jajka - 3 szt. cukier trzcinowy - 5-6 tyzka
cukier waniliowy - 1 tyzka sok z pomaranczy - 100 ml
cukier puder - 2 tyzka sok z cytryny - 1 tyzka

mleko - 200 mi figi - 6-7 szt.

oliwa - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Gofry z dodatkiem musu z dyni, podane z dzemem figowym sg
oryginalne i bardzo pyszne. Smakiem i wygladem kuszg dorostych

i dzieci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cukier wsypac¢ do rondla, doda¢ sok
z pomaranczy i sok z cytryny, ugotowac syrop.
Wsypaé obrane i pokrojone figi, mieszajac
gotowac do uzyskania odpowiedniej gestosci.
Dynig pokroi¢, usuna¢ migzsz z pestkami,
utozy¢ na blaszce i wtozy¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika. Miekka dynie obrac ze
skorki, zmiksowad.

KROK 2: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, przesiac. Biatka ze szczypta soli ubic¢
na sztywng piane.

KROK 3: Do miski wlaé zo6ttka, dodaé cukier
z wanilig.

KROK 4: Potaczyé z cukrem pudrem, mlekiem
i musem z dyni, zmiksowac.

KROK 5: Wsypaé¢ make, wla¢ oliwe, wymieszac.
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KROK 6: Dodac ubitg piane z biatek, delikatnie
wymieszad.

KROK 7:Na rozgrzang gofrownice wlewac
porcje ciasta i piec na ztoty kolor. Upieczone
lekko przestudzic¢ i podawac z dzemem figowym.
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