gotuj w stylu eko.p!

Gofry ziemniaczane na stodko

4"’ & HABIBII

'.h

Polecane na: desery, przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 1 porcja

. Skiadniki: Ziemniak (duzy, ugotowany) - 1 szt. Maka pszenna (typ 650) - 1,5
Jajka - 3-4 szt. szklanka
Cukier waniliowy - do smaku Cukier trzcinowy - 2-3 tyzka
Mleko - 1,5 szklanka Masto klarowane - 3 tyzka

Soda oczyszczona - 2/3 tyzeczka

. Dodatkowe info: Podczas miksowania ciasta moze zaistnie¢ potrzeba dodania wieksze;
ilosci mleka lub dosypania wigkszej ilosci maki.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ugotowanego i ostudzonego ziemniaka zmiksowac z jajkami, cukrem, cukrem waniliowym,
mlekiem i stopionym mastem klarowanym. Sode potaczyé z maka, doktadnie wymieszaé i dodaé do
ptynnej mieszanki - miksowac do uzyskania gestego pétptynnego ciasta. Odstawi¢ na chwile do
specznienia i w tym czasie rozgrza¢ gofrownice. Naktadac ciasto i piec do uzyskania ulubionego
koloru.

Gotowe gofry mozna poda¢ z bitg $mietang i owocami sezonowymi lub z innymi ulubionymi
dodatkami.
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