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Grillowany ser sorento z winogronami w
. syropie klonowym

& FAMILY
| Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 2 porcje

. Skladniki: ser sorento - 250 g czosnek granulowany - 1/2
winogrona czerwone - 1 gatgzka tyzeczka
syrop klonowy tyzek - kilka sOl ziotowa ptaskiej - 1/2 tyzeczka
Marynata: oliwa z oliwek - 1 tyzka ~ €zaber - 1/2 yzeczka
ketchup pikantny - 1 tyzka pieprz cytrynowy - 1/2 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ser kroimy w do$¢ grube plastry ok. 1/5 cm.

Na marynate mieszamy oliwe z ketchupem , czosnkiem, solg ziotowa, pieprzem i czabrem. Marynatg
, Z trzech stron smarujemy plastry sera i odstawiamy do lodéwki na ok. 2 - 3 godziny.

Pluczemy winogrona , i przekrawamy na pét.

Zamarynowane plastry sera grillujemy tylko kilka minut z kazdej strony.

Na tacce uktadamy tez potdéwki winogron , zanurzone w marynacie.

Podajemy wszystko razem i polewamy syropem klonowym.
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