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-~ Gruszkowiec

\| .‘. ewaeu.

. tatwy . 1 porcja

maki pszennej - 2szkl stoiczek dzemu morelowego -

masta roslinnego - 120g Smietany 18 % - 400¢g

jajka - 2 jajka - 3

cukru trzcinowego - 2 tyzeczka tabliczka gorzkiej czekolady - do
smaku

proszku do pieczenia - 2 tyzeczka

gruszki konferencje - 4 smietany 18 % - 200g

migdaty do posypania -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sposob przygotowania

1.

Zrobi¢ ciasto - make potaczong z proszkiem do pieczenia wysieka¢ z mastem. Dodac jajka, cukier.
Ciastem wyklei¢ tortownice ( wczesniej wysmarowang ttuszczem ) tak , aby przykryte byty tez boki
( do 1/3 wysokosci ) Tortownice umiesci¢ w lodoéwce na ok 30 min.

2.

Gruszki obraé , usunaé gniazda nasienne i pokroié na pétksiezyce. Smietane i 3 jajka zmiksowad.
3.

Ciasto posmarowac dzemem i utozy¢ pokrojone gruszki.

4,

Catosc¢ zala¢ zmiksowang $mietang . Pieczenia 60 min w piekarniku 180 stopni.

5.

Rozpusci¢ czekolade i wymieszaé ze Smietang. Pola¢ wystudzone ciasto i posypac¢ migdatami.
Smacznego.
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