gotuj w stylu eko.p!

Grzanki na rézne sposoby

& Bozena1960

Polecane na: przystawki i przekaski

' Kuchnia (region): polska

[ 30 min . . 6 porcji

Grzanki z pasztetem: - SOl - - szczypta

butka paryska kromki - 6 szt. suszona bazylia - - troche

pasztet wieprzowy - 200 g Grzanki z szynkg i serem: -
papryka konserwowa czerwona butka paryska kromki - 3 szt.
kawatkow - - kilka szynka konserwowa - 3 plaster
butka tarta - 2 tyzka ser z6ity - 3 plaster

Grzanki z pomidorami: - pomidor - 1 szt.

butka paryska kromki - 6 szt. Dodatkowo: masto lub margaryna
pomidory duze - 2 szt. do smarowania - - troche

cebula - 1 szt. ketchup - - troche

ser mozzarella kulka duza - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Grzanki z pasztetem:

Pasztet wymieszac z drobno posiekang papryka. Kromki butki posmarowac z jednej strony dosc¢
grubg warstwa masy pasztetowej i posypac zrumieniong na suchej patelni butkg tarta. Ktas¢ druga
strong na blache wytozong papierem do pieczenia. Zapiekaé w gorgcym piekarniku okoto 10 minut.

Grzanki z pomidorami:

Pomidory sparzyé wrzatkiem, obraé ze skorki, pokroi¢ na dos¢ grube plastry. Obrang cebule pokroié¢
na bardzo cienkie plasterki. Kromki butki posmarowaé z obydwu stron margaryna lub mastem

i utozy¢ na nich plastry pomidora, plastry cebuli oprészy¢ przyprawami i utozy¢ plastry mozzarelli,
uktadaé¢ na blaszke wytozong papierem do pieczenia. Zapieka¢ w goracym piekarniku okoto 10
minut.

Grzanki z szynkg, pomidorem i serem:

Kromki butki posmarowaé margaryng lub mastem, na kazdej utozy¢ plaster szynki, plaster pomidora
i plasterek sera z6ttego. Utozy¢ na blasze wytozonej papierem do pieczenia. Zapieka¢ w gorgcym
piekarniku okoto 10 minut.

Podawacé polane ketchupem.
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