gotuj w stylu eko.p!

Grzanki z pomidorem i grzanki z serem

& Bozena1960

: Polecane na: przystawki i przekaski

" Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 5 porcji

. Skiadniki: butka paryska - 1 szt. s6l i pieprz - - do smaku
ser zOtty kawatek - 200 g pomidor duzy - 1 szt.
ser do smarowania - 50 g suszona bazylia - 1 tyzeczka
pieczarki wigksze - 4 szt. margaryna - 2 tyzka
cebule wigksze - 2 szt. masto do smarowania - 100 g
papryka stodka mielona - 1
tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Grzanki z serem kilka kromek:

Pieczarki po obraniu pokroi¢ w plastry, cebule obraé pokroi¢ w piérka i poddusi¢ na margarynie
2 tyzki do odparowania, doprawi¢ pieprzem i solg do smaku. Kromki butki posmarowaé cienko
mastem obtozy¢ podsmazonymi i wystudzonymi pieczarkami z cebulg, natozy¢ na pare kromek
plasterki sera zéttego, a na kilka kromek plasterki sera topionego. Kromki utozy¢ na delikatnie
wysmarowanej ttuszczem blasze.

Grzanki z pomidorami kilka kromek:

Pomidor sparzy¢ i obra¢, a nastepnie pokroi¢ w troche grubsze plastry.

Cebule po obraniu pokroi¢ w cienkie pét plastry. Kromki butki posmarowac z obydwu stron i utozyé
na plastry pomidora, cebule oraz ser zétty, a na kilku plastry serka topionego. Posypac pieprzem
solg i bazylig. Réwniez utozy¢ na blasze. Blache z przygotowanymi kromkami czyli grzankami wiozyé
do $rednio nagrzanego piekarnika i zapieka¢ do rozpuszczenia sera okoto 10-15 minut. Podawaé
polane keczupem.

Smacznego.
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