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Halloumi z satatkg z ogorka i salsag
oliwkowa

& Nikita
Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski, satatki

Kuchnia (region): arabska

o> [l 30 min . . 2 porcje

ser halloumi - 200 g zielone oliwki bez pestek - 6-7 szt.
ogorek satatkowy - 1 szt. czarne oliwki bez pestek - 6-7 szt.
ogérek melonowy (lub zwykty) - 1 cytryna - 1/2 szt.

szt. oliwa z oliwek - 2-3 tyzka

natk_a pietruszki drobno posiekana - ~gpyla dymka drobno posiekana -
3 tyzka 1 tyzka

gjﬁga liscie drobno posiekane - pomidorki koktajlowe - 15-20 szt.

. sol i pieprz - - do smaku
mieta Swieza licie drobno piep

posiekane - 1 tyzka
salsa: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zetrze¢ skérke z cytryny, obrac
cytryne, usunaé wszystkie btonki i pokroic¢
migzsz na mate kawatki. Ogorki (moga byé
dowolne, ja uzytam melonowego i satatkowego
japonskiego) pokroi¢ w potplasterki, jezeli
nasiona sg duze to nalezy je wydrazyc.

Salsa: Zielone i czarne oliwki, 1-2 tyzki oliwy

z oliwek, startg skérke z cytryny i 1/2 migzszu
cytryny, potowe posiekanych ziét (natki, kolendry
i miety) wtozy¢ do blendera i rozdrobnic¢ w ten
sposob, aby byty widoczne mate kawateczki (nie
na paste). Salse z oliwek doprawi¢ solg

i pieprzem do smaku.

Safatka z ogorka: Pozostate posiekane ziota,
pozostatg miazge cytrynowa, kawatki ogorka,
cebule dymke, 1 tyzke oliwy z oliwek, sél i pieprz
wiozy¢ do miski i wymiesza¢. Dodac¢ pomidorki
koktajlowe przekrojone na p6t i ponownie
wymieszac.

Na patelni grillowej rozgrza¢ odrobing oliwy

z oliwek i usmazy¢ ser halloumi na ztoty kolor.
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Na 2 talerzach utozy¢ satatke
z 0gbrkow, obok usmazony ser halloumi, na
wierzchu utozyé salse z oliwek i podawac.
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