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Imbirowe babeczki z migdatami

1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 20 porgji

Ciasto: - Pozostate sktadniki: -

maka tortowa - 20 dag orzeszki ziemne - 10 dag
masto - 12 dag czekolada deserowa - 10 dag
Smietana - 1 tyzka czekolada gorzka - 10 dag
z6ttko jaja - 1 szt. Smietana - 1 tyzka

cukier puder - 4 tyzka aromat migdatowy -

imbir mielony - 2/3 tyzeczka migdaty siekane -

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka wiérki kokosowe -
cukier waniliowy - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Babeczki imbirowe z dodatkiem orzechéw arachidowych i czekolady
to bardzo oryginalne i smaczne potaczenie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przesiang magke wymieszac

z proszkiem do pieczenia i mielonym imbirem,
posiekac¢ z mastem. Nastepnie dodac¢ cukier
puder, cukier z wanilig, $mietane wymieszang
z z6ttkiem. Zagnie$¢ ciasto, zawingé w folie

i odtozy¢ w chtodne miejsce na p6t godziny.

KROK 2: Schtodzone ciasto rozwatkowac,
wylepic¢ oprészone maka foremki do babeczek,
utozy¢ na blaszce i wstawié¢ do nagrzanego
piekarnika.

KROK 3: Piec na ztoty kolor w temp 180 stopni.
Czekolady potamac, wtozy¢ do miseczki,
rozpusci¢ w kapieli wodnej, wymieszac ze
S$mietang i aromatem.

KROK 4: Upieczone zimne babeczki napetni¢
posiekanymi orzeszkami i zala¢ ptynng
czekolada.
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Ozdobi¢ pokrojonymi w stupki
migdatami i wiérkami kokosowymi. Odtozy¢ do
stezenia czekolady.
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