gotuj w stylu eko.p!

Izaura - sernik

& Bozena1960

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o> [l 60 min . . 12 porcji

ciasto: - Masa serowa: -

masto lub margaryna - 250 g twarog trzykrotnie mielony - 1 kg
cukier - 1 szklanka jajka - 5 szt.

cukier waniliowy - 3 tyzeczka budyn waniliowy - 1 opakowanie
woda zimna - 6 tyzka cukier - 1 szklanka

jajka - 4 szt. cukier waniliowy - 3 tyzeczka
kakao ciemne - 3 tyzka Dodatkowo: -

maka pszenna - 1 i 1/3 szklanka czekolada deserowa - 200 g
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka $mietanka 30% lub mleko - 60 ml

. Dodatkowe info: Czas przygotowania okoto 60 minut + czas pieczenia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto lub margaryne pokroi¢ na kawatki wtozy¢ do garnka, dodac cukier, cukier waniliowy,
kakao wla¢ 6 tyzek zimnej wody, mieszajac gotowac okoto 5 minut. Wystudzi¢ i wymieszac

z z6ttkami. Nastepnie potaczy¢ z maka wymieszang z proszkiem do pieczenia, potagczy¢ z ubitg na
sztywno piang z biatek. Mase przela¢ do wiekszej blaszki wytozonej papierem do pieczenia.

Masa serowa:

Masto utrze¢ z cukrem wymieszanym z cukrem waniliowym i zéttkami, dodajac porcjami mielony ser,
na koniec wymieszac¢ z budyniem waniliowym i potaczy¢ z ubitg na sztywno piang z biatek.

Mase serowa wytozy¢ na ciasto kupkami czyli rozktadac porcje sera na ciescie. Wtozy¢ do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni i piec okoto 60 minut. Po upieczeniu ciasto wystudzi¢ i pola¢
rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg lub polewg czekoladowa.

Smacznego.
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