
 

Jabłka zapiekane z serem

Renixx  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  6 porcji

 

  Składniki:

 

jabłka - 6 szt.

 

ser twarogowy - 25-30 dag

 

rodzynki - 1 garść

 

masło - 1 łyżka

 

żółtka - 3-4 szt.

 

 

cukier - 2-3 łyżka

 

cukier z wanilią - 1 łyżeczka

 

cynamon mielony - 1/2 łyżeczka

 

śmietana - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ser twarogowy przemielić w maszynce. Masło z łyżką cukru, cukrem waniliowym i żółtkami

utrzeć. Połączyć z serem, dodać cynamon i rodzynki, dokładnie wymieszać. Jabłka umyć, odciąć

wierzchołki, wydrążyć gniazda nasienne i napełnić masą serową. Ułożyć na blaszce lub w naczyniu

żaroodpornym i wstawić nagrzanego piekarnika. Zapiekać w temp 160-170 stopni około 35-40 minut.

Śmietanę ubić z pozostałym cukrem, polać lekko przestudzone jabłka, ostudzić.
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