gotuj w stylu eko.p!

Jaja faszerowane w skorupkach

‘. Tylko z Natury
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

oB . 45 min . tatwy . 20 porgji

jaja ugotowane na twardo - 10 szt. s6l morska - do smaku
posiekana natka pietruszki - 2 tyzka pieprz ziotowy - do smaku
posiekany szczypiorek - 2 tyzka butka tarta - 1/2 szklanka
majonez - 1 tyzka masto - 2 tyzka

starty zotty ser - 20 g masto klarowane - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jaja ugotowac¢ na twardo, ostudzié¢, nie obiera¢. Kazde jajo przecigé¢ ostrym nozem wzdtuz
na potowki, uwazajac by nie uszkodzi¢ skorupki. Lyzeczkg ostroznie wyjac jaja ze skorupek.
Posiekac¢ i wymieszaé z natkg i szczypiorkiem, mastem, serem oraz majonezem. Doprawié solg

i pieprzem.

Farszem napetni¢ skorupki. Panierowac¢ w butce tylko od strony farszu. Smazy¢ na ztoto na
rozgrzanym masle klarowanym.
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