
 

Jajka faszerowane na ciepło w

skorupkach

paulina2157  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

jajka Bio - 4 szt.

 

oregano - do smaku

 

sól - do smaku

 

masło - 3 łyżka

 

 

bułka tarta - 2 łyżka

 

wędlina drobiowa - 8 dag

 

pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jajka ugotować na twardo, ostudzić i przekroić ostrym nożem na pół. Delikatnie za pomocą

małej łyżeczki wyjąć jajko nie uszkadzając skorupek. Wędlinę drobno pokroić, jajka posiekać, świeże

oregano posiekać. Masło stopić i dodać do jajek, wędliny i oregano. Całość wymieszać doprawić do

smaku solą i pieprzem. W puste skorupki wkładać farsz. Następnie każdy wierzch jajka panierować

w bułce tartej. Smażyć na rozgrzanej patelni.
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