
 

Jajka faszerowane z wasabi pastą Bio

Kinga Bajcar  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

Jajka - 2 szt.

 

Koperek świeży - trochę

 

Majonez domowy - 4 łyżeczka

 

 

Sól - szczypta

 

Pieprz - szczypta

 

Wasabi pasta Bio - 1 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jajka gotujemy na twardo.

przekrawamy na pół i wyciągamy żółtka,które

przekładamy do miseczki.

 KROK 2: Do żółtek dodajemy majonez oraz

pastę wasabi. dokładnie mieszamy aby powstała

jednolita masa. Doprawiamy do smaku solą

i pieprzem.

Powstałą masą faszerujemy nasze ugotowane

białka. Posypujemy koperkiem z wierzchu.

Smacznego :)

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/jajka-faszerowane-z-wasabi-pasta-bio

http://www.tcpdf.org

